


Odun Fırınında Kaya Levrek (F) 
Wood-Oven Rock Sea Bass

"Göcek" Nar Ekşisi ve Sızma Zeytinyağında Karides (CR) (G) 
Shrimps with "Göcek" Pomegranate Molasses and  
Extra Virgin Olive Oil

Odun Fırınından Pancar, Keçi Peyniri ve Karamelize Ceviz (D) (N) 
Baked Beetroot, Goat Cheese and Caramelized Walnuts

Kalamarlı Mücver, Manda Yoğurt (MO)(D)(G) 
Calamari Patties with Buffalo Yoghurt

Kızarmış Feta, Fıstık ve Taze Kekik, "Göcek" Çam Balı, (D) (G) (N) 
Ekşi Maya Ekmek 
Fried Feta Cheese, Pistachio and Fresh Oregano,  

"Göcek" Pine Honey, Sourdough Bread

Dana Yanak, Kahveli Parmesan Kreması (D) (G) (N) 
Beef Cheeks, Parmesan Cream with Coffee

Profiterol, "Gökova" Susam Ezmeli (D) (G) (N) (E) 
"Gökova" Sesame Pate a Choux Profiterole

Fırınlanmış Armut, "Afyon" Kaymağı, "Göcek" Çam Balı (D) (G) (N) (E) 
Baked Pear, "Afyon" Cream, "Göcek" Pine Honey

D'Breeze Tatlı Tabağı | D'Breeze Dessert Platter

Tadım Menüsü | Tasting Menu
Şarap Eşleşmesi | Wine Pairing



Herhangi bir yiyeceğe alerjiniz varsa, lütfen sipariş vermeden önce servis personelini bilgilendiriniz.  
If you have any concerns regarding food allergies, please inform the service staff before ordering.

Tüm fiyatlarımız Türk Lirası’dır ve fiyatlarımıza KDV dahildir. | All prices are presented in Turkish lira and VAT is included.

(VEGAN), (V) Vejetaryen | Vegetarian, (N) Kuruyemiş | Nuts, (G) Gluten, (D) Süt Ürünleri | Dairy, (E) Yumurta | Egg,  
(A) Alkol | Alcohol, (SE) Susam | Sesame, (SOY) Soya, (F) Balık | Fish, (M) Hardal | Mustard, (C) Kereviz | Celery,  

(L) Acı Bakla | Lupin, (P) Domuz | Pork, (PE) Yer Fıstığı | Peanut, (CR) Kabuklular | Crustaceans, (MO) Yumuşakçalar | Mollusca, 
(GF) Glutensiz | Gluten-Free, (LF) Laktozsuz | Lactose-Free, (FF) Yağsız | Fat-Free, (ORGANIC) Organik

D’BREEZE
DINNER 
MENU

SOGUK BASLANGIÇLAR | COLD APPETIZER

Odun Fırınından Pancar, Feta Peynir ve Trüf Yağı (D) (N)  
Baked Beetroot, Feta Cheese and Truffle Oil

Bonfile Tataki Roll (D)  
Kuşkonmaz, Avakado, Kurutulmuş Domates, Ricotta 
Asparagus, Avocado, Dried Tomato, Ricotta

“Göcek” Nar Ekşisi ve Sızma Zeytinyağında Karides (CR) 
Shrimps with “Göcek” Pomegranate Molasses and Extra Virgin Olive Oil

Sırlanmış Akya, Narenciye Sos (F) 
Pan Seared Amberjack, Citrus Sauce

˜

RAW FOOD

Levrek Marine (F)  

Marinated Sea Bass

Somon Carpaccio (F) 

Salmon Carpaccio

Et Carpaccio (M) (D) 

Beef Carpaccio

Marine Barbun, Lime, Zencefil (F) 
Marinated Red Mullet, Lime, Ginger

Tuna Tartar (F) 

Tuna Tartare



Herhangi bir yiyeceğe alerjiniz varsa, lütfen sipariş vermeden önce servis personelini bilgilendiriniz.  
If you have any concerns regarding food allergies, please inform the service staff before ordering.

Tüm fiyatlarımız Türk Lirası’dır ve fiyatlarımıza KDV dahildir. | All prices are presented in Turkish lira and VAT is included.

(VEGAN), (V) Vejetaryen | Vegetarian, (N) Kuruyemiş | Nuts, (G) Gluten, (D) Süt Ürünleri | Dairy, (E) Yumurta | Egg,  
(A) Alkol | Alcohol, (SE) Susam | Sesame, (SOY) Soya, (F) Balık | Fish, (M) Hardal | Mustard, (C) Kereviz | Celery,  

(L) Acı Bakla | Lupin, (P) Domuz | Pork, (PE) Yer Fıstığı | Peanut, (CR) Kabuklular | Crustaceans, (MO) Yumuşakçalar | Mollusca, 
(GF) Glutensiz | Gluten-Free, (LF) Laktozsuz | Lactose-Free, (FF) Yağsız | Fat-Free, (ORGANIC) Organik

D’BREEZE
DINNER 
MENU

SALATALAR | SALADS

“Greek” Salata (D) (V)  
“Greek” Salad

“Datça” Domates Salatası (VEGAN) 
Patlıcan, Mor Soğan ve Siyah Zeytin 

“Datça” Tomato Salad 
Eggplant, Purple Onion and Black Olives

“Erzincan” Tulum Peynirli ve Cevizli Yeşil Salata (D) (N) (V) 
Green Salad with “Erzincan” Tulum Cheese and Walnut

Narlı Roka ve Tere Salatası (D) (N) (V) 
“Ezine” Peynir, Mor Soğan, Ceviz 
Cress and Arugula Salad with Pomegranate 

“Ezine” Cheese, Purple Onion and Walnut

Fıstıklı “Girit” Ezme (N) (D) (V)�  
Pistachio “Cretan” Cheese Mezze

İsli Enginar (D) (V)�  
Smoked Artichoke

Kişnişli Gambilya Fava, �  
“Bodrum” Baklası (L) (VEGAN) 
Gambilya Fava with Coriander 

“Bodrum” Fava Beans 

Yöresel Ot Kavurma (VEGAN)�  
Local Roasted Herbs

MEZELER | MEZZES

Enginar Humus (VEGAN) (SE) 
Artichoke Hummus

Fırın Patlıcanlı Atom (D)�  
Baked Eggplant Atom

Lakerda (F) 
Salted Bonito



Herhangi bir yiyeceğe alerjiniz varsa, lütfen sipariş vermeden önce servis personelini bilgilendiriniz.  
If you have any concerns regarding food allergies, please inform the service staff before ordering.

Tüm fiyatlarımız Türk Lirası’dır ve fiyatlarımıza KDV dahildir. | All prices are presented in Turkish lira and VAT is included.

(VEGAN), (V) Vejetaryen | Vegetarian, (N) Kuruyemiş | Nuts, (G) Gluten, (D) Süt Ürünleri | Dairy, (E) Yumurta | Egg,  
(A) Alkol | Alcohol, (SE) Susam | Sesame, (SOY) Soya, (F) Balık | Fish, (M) Hardal | Mustard, (C) Kereviz | Celery,  

(L) Acı Bakla | Lupin, (P) Domuz | Pork, (PE) Yer Fıstığı | Peanut, (CR) Kabuklular | Crustaceans, (MO) Yumuşakçalar | Mollusca, 
(GF) Glutensiz | Gluten-Free, (LF) Laktozsuz | Lactose-Free, (FF) Yağsız | Fat-Free, (ORGANIC) Organik

D’BREEZE
DINNER 
MENU

Beyaz Şaraplı Midye (MO) (D) (A)�  
Mussels with White Wine Sauce 500gr

Karides Mantı (CR) (E) (G)�  
Shrimp Dumplings

SICAK BASLANGIÇLAR | HOT APPETIZER

Kızarmış Feta, Fıstık ve Taze Kekik (D) (E) (G)�  
Göcek Çam Balı, Ekşi Maya Ekmek 
Fried Feta Cheese with Pistachio and Fresh Oregano 
Göcek Pine Honey, Sourdough Bread

Çıtır Sardalya (F) (G)�  
Crispy Sardines

Enginar Konfi, Parmesan Kreması, Pastırma (G) (D)�  
Artichoke Confit, Parmesan Cream, Pastrami

Kalamarlı Mücver Manda Yoğurt (MO) (D) (G)�  
Calamari Patties with Buffalo Yoghurt

Kaymaklı Lor Dolması, Frig Bulguru (D) (G)�  
Stuffed Lor Cheese with Kaymak Freekeh Bulgur



Herhangi bir yiyeceğe alerjiniz varsa, lütfen sipariş vermeden önce servis personelini bilgilendiriniz.  
If you have any concerns regarding food allergies, please inform the service staff before ordering.

Tüm fiyatlarımız Türk Lirası’dır ve fiyatlarımıza KDV dahildir. | All prices are presented in Turkish lira and VAT is included.

(VEGAN), (V) Vejetaryen | Vegetarian, (N) Kuruyemiş | Nuts, (G) Gluten, (D) Süt Ürünleri | Dairy, (E) Yumurta | Egg,  
(A) Alkol | Alcohol, (SE) Susam | Sesame, (SOY) Soya, (F) Balık | Fish, (M) Hardal | Mustard, (C) Kereviz | Celery,  

(L) Acı Bakla | Lupin, (P) Domuz | Pork, (PE) Yer Fıstığı | Peanut, (CR) Kabuklular | Crustaceans, (MO) Yumuşakçalar | Mollusca, 
(GF) Glutensiz | Gluten-Free, (LF) Laktozsuz | Lactose-Free, (FF) Yağsız | Fat-Free, (ORGANIC) Organik

D’BREEZE
DINNER 
MENU

Kabak Çiçeği Tempura (G) (D) (N)�  
Feta Peynir, Füme Domates Sos 
Zucchini Blossoms Tempura 
Feta Cheese, Smoked Tomato Sauce

Tereyağlı ve Sarımsaklı Karides Tava (D) (CR)�  
Pan Fried Prawn with Butter and Garlic

Izgara Kalamar (MO)�  
Grilled Calamari

Izgara Ahtapot, Taze Kekikli Patates, Kalamata Zeytin (MO)�  
Grilled Octopus, Potato with Oregano, Kalamata Olives

SICAK BASLANGIÇLAR | HOT APPETIZER

Tereyağında Ciğer Tava (D)�  
“Antakya” Biberi 
Pan-Fried Liver in Butter with “Antakya” Pepper

Baby Kalamar (MO) (D)�  
Taze Baharat, Deniz Ürünleri 
Baby Calamari 
Fresh Herbs, Seafood

Kızarmış Enginar Dolması (D) (G)�  
Satır Kıyma ve Domates Sos 
Fried Stuffed Artichokes 
Minced Beef and Tomato Sauce



Herhangi bir yiyeceğe alerjiniz varsa, lütfen sipariş vermeden önce servis personelini bilgilendiriniz.  
If you have any concerns regarding food allergies, please inform the service staff before ordering.

Tüm fiyatlarımız Türk Lirası’dır ve fiyatlarımıza KDV dahildir. | All prices are presented in Turkish lira and VAT is included.

(VEGAN), (V) Vejetaryen | Vegetarian, (N) Kuruyemiş | Nuts, (G) Gluten, (D) Süt Ürünleri | Dairy, (E) Yumurta | Egg,  
(A) Alkol | Alcohol, (SE) Susam | Sesame, (SOY) Soya, (F) Balık | Fish, (M) Hardal | Mustard, (C) Kereviz | Celery,  

(L) Acı Bakla | Lupin, (P) Domuz | Pork, (PE) Yer Fıstığı | Peanut, (CR) Kabuklular | Crustaceans, (MO) Yumuşakçalar | Mollusca, 
(GF) Glutensiz | Gluten-Free, (LF) Laktozsuz | Lactose-Free, (FF) Yağsız | Fat-Free, (ORGANIC) Organik

D’BREEZE
DINNER 
MENU

ANA YEMEK | MAIN COURSES

Izgara Levrek Fileto (F) (D)�  
Deniz Fasülyesi, Rezene Krema 
Grilled Sea Bass Fillet 
Sea Beans, Fennel Cream

Susam ve Taze Baharatlı Somon (D) (G) (F) (SE)�  
Milföy Patates 
Salmon with Sesame and Fresh Herbs, Mille-Feuille Potato

Lagos Şiş (D) (F)�  
Grouper Skewer

Odun Fırınında Kaya Levrek (F)�  
Wood-Oven Rock Sea Bass

Izgara Istakoz ve Istakoz Thermidor (A) (D) (CR)�  
Grilled Lobster and Lobster Thermidor

Istakozlu Makarna (A) (D) (CR)�  
Lobster Pasta

Tavada Mercan, Fesleğenli Kuskus, Taze Baharat Salatası (F) (G) (D)�  
Pan-Seared Red Seabream, Basil Couscous, Fresh Herb Salad

Porçini Mantarlı Risotto (D) (A)�  
Porcini Mushroom Risotto

King Karides, İstiridye Mantarı, Sarımsak Sos (D) (CR) �   
King Prawn, Oyster Mushrooms, Garlic Sauce

Levrek Şaşlık (F) (D) �  
Sea Bass Shashlik

Kağıtta Lagos, Limon Kreması, Pastırma (F) (D)�  
Grouper in Paper, Lemon Cream, Pastrami



Herhangi bir yiyeceğe alerjiniz varsa, lütfen sipariş vermeden önce servis personelini bilgilendiriniz.  
If you have any concerns regarding food allergies, please inform the service staff before ordering.

Tüm fiyatlarımız Türk Lirası’dır ve fiyatlarımıza KDV dahildir. | All prices are presented in Turkish lira and VAT is included.

(VEGAN), (V) Vejetaryen | Vegetarian, (N) Kuruyemiş | Nuts, (G) Gluten, (D) Süt Ürünleri | Dairy, (E) Yumurta | Egg,  
(A) Alkol | Alcohol, (SE) Susam | Sesame, (SOY) Soya, (F) Balık | Fish, (M) Hardal | Mustard, (C) Kereviz | Celery,  

(L) Acı Bakla | Lupin, (P) Domuz | Pork, (PE) Yer Fıstığı | Peanut, (CR) Kabuklular | Crustaceans, (MO) Yumuşakçalar | Mollusca, 
(GF) Glutensiz | Gluten-Free, (LF) Laktozsuz | Lactose-Free, (FF) Yağsız | Fat-Free, (ORGANIC) Organik

D’BREEZE
DINNER 
MENU

ANA YEMEK | MAIN COURSES

Dry Aged Antrikot (D)�  
Dry Aged Entrecôte

Dana Lokum (D)�  
Beef Tenderloin

Ördek But Confit (G)�  
Fırın Armut, Közlenmiş Sebze 
Duck Leg Confit 
Baked Pears, Roasted Vegetables

Odun Fırınından Kuzu (G) (D)�  
Milföy Patates, Kimyonlu Yoğurt 
Lamb from Wood-Oven 
Mille-Feuille Potato, Cumin Yoghurt

Odun Fırından Dana Kaburga (G) (D)�  
Beef Rib from Wood-Oven
2 kişiliktir | for 2 people

Dana İlik Teriyaki (SOY) (G) (D)�  
Beef Marrow Teriyaki

Dana Bonfile Şaşlık (D) (SOY)�  
Beef Tenderloin Shashlik

Dana Yanak, Kahveli Parmesan Kreması (D)�  
Beef Cheek, Parmesan Cream with Coffee



Herhangi bir yiyeceğe alerjiniz varsa, lütfen sipariş vermeden önce servis personelini bilgilendiriniz.  
If you have any concerns regarding food allergies, please inform the service staff before ordering.

Tüm fiyatlarımız Türk Lirası’dır ve fiyatlarımıza KDV dahildir. | All prices are presented in Turkish lira and VAT is included.

(VEGAN), (V) Vejetaryen | Vegetarian, (N) Kuruyemiş | Nuts, (G) Gluten, (D) Süt Ürünleri | Dairy, (E) Yumurta | Egg,  
(A) Alkol | Alcohol, (SE) Susam | Sesame, (SOY) Soya, (F) Balık | Fish, (M) Hardal | Mustard, (C) Kereviz | Celery,  

(L) Acı Bakla | Lupin, (P) Domuz | Pork, (PE) Yer Fıstığı | Peanut, (CR) Kabuklular | Crustaceans, (MO) Yumuşakçalar | Mollusca, 
(GF) Glutensiz | Gluten-Free, (LF) Laktozsuz | Lactose-Free, (FF) Yağsız | Fat-Free, (ORGANIC) Organik

D’BREEZE
DINNER 
MENU

Klasik Çikolata Sufle (D) (G) (N) (E)�  
Classic Chocolate Soufflé

Breeze Çıtır Kadayıf (D) (E) (G) (N)�  
Elma, Ceviz, Antep Fıstıklı Karamel Sos 
Breeze Crispy "Kadayıf" 
Apple, Walnut, Pistachio Caramel Sauce

Yaban Mersinli Torta della Nonna (D) (E) (G) (N)�  
Blueberry Torta della Nonna

Brownie Crème Brûlée (D) (E) (G) (N)�

Badem Sütlü Keçiboynuzlu Muhallebi (D) (G) (N) (E)�  
Carob Pudding with Almond Milk

Yulaf, Badem Sütlü, Muzlu Magnolia (D) (G) (N) (E)�  
Oat, Almond Milk, Banana Magnolia

Mevsim Meyveleri�  
Seasonal Fruits

Katmer, Maraş Dondurma (D) (G) (N)�  
Traditional Turkish Phyllo Dough Dessert, Maraş Ice Cream
2 Kişiliktir | For 2 People

TATLI | DESSERT

“Baklava” Cheesecake, Nar Taneleri (D) (G) (N) (E)�  
“Baklava” Cheesecake, Pomegranate Seeds

RAFINE SEKERSIZ | REFINED SUGAR-FREE



Herhangi bir yiyeceğe alerjiniz varsa, lütfen sipariş vermeden önce servis personelini bilgilendiriniz.  
If you have any concerns regarding food allergies, please inform the service staff before ordering.

Tüm fiyatlarımız Türk Lirası’dır ve fiyatlarımıza KDV dahildir. | All prices are presented in Turkish lira and VAT is included.

(VEGAN), (V) Vejetaryen | Vegetarian, (N) Kuruyemiş | Nuts, (G) Gluten, (D) Süt Ürünleri | Dairy, (E) Yumurta | Egg,  
(A) Alkol | Alcohol, (SE) Susam | Sesame, (SOY) Soya, (F) Balık | Fish, (M) Hardal | Mustard, (C) Kereviz | Celery,  

(L) Acı Bakla | Lupin, (P) Domuz | Pork, (PE) Yer Fıstığı | Peanut, (CR) Kabuklular | Crustaceans, (MO) Yumuşakçalar | Mollusca, 
(GF) Glutensiz | Gluten-Free, (LF) Laktozsuz | Lactose-Free, (FF) Yağsız | Fat-Free, (ORGANIC) Organik

D’BREEZE
DINNER 
MENU

DONDURMA | ICE CREAM

Çikolata (D) (E) (SOY)�  
Chocolate

Karamel (D) (E) �  
Caramel

Vanilya (D) (E) �  
Vanilla

Çilek Sorbe�  
Strawberry Sorbet

Parça Çikolatalı Nane (D) (E) (SOY)�  
Chocolate Mint

Limon Sorbe�  
Lemon Sorbet

Bubble Gum (D) (E) �

Mango Sorbe�  
Mango Sorbet

Oreo (D) (E) �

Yaban Mersinli Sorbe�  
Blueberry Sorbet


